BRAZIL

GUSTO ANTICO

Izbor najboljSih zrn namenjenih za najboljSe espresso kave naredijo odlicno bogato telo z mo¢nim cokoladnim okusom,
s pridihom suhega sadja. Dolgotrajen pookus je obogaten z notami mandlja in sladu. Ceprav je po vecini osnova za

odli¢ne espresso mesSanice, je odlicna tudi kot solo kava.

Drzava

Regija
Nadmorska visina
Topografija

Tip zemlje
Temperatura
VlaZnost
Posebosti

Brazilija

Sul de Minas

900 -1.200 m

ravninski, blago hriboviti predeli

ferasoli (debele tropske prsti podobne glini)
25°do36°C

65%

izbrana kavna zrnaiz podrocja Nova Resende

Botanicna vrsta
Botanicna sorta
Nacin gojenja
Nacin obiranja
Cas obiranja
Nacin luscenja

Arabika

Catuai, Mundo Novo
popolnoma na soncu
rocno in strojno

julij

suhinacin

O PRAZENIJE

in PRIPRAVA MESANIC

Barva
MeSanice

srednje svetlo prazenje
Cudovita ter uravnotezena kava z intenzivno aromo, telesom
ter sladkobo, v kavnih mesSanicah vecinoma kot glavni gradnik

31

D KARAKTERISTIKE

V SKODELICI

cvetlice in sveze sadje

orescki
suho

sadnje

toast

cokolada

Opombe

krema

intenzivnost disav

kislo

Cudovito telo 'skupaj s prepoznavnim €okoladnim okusom.
Cudovito prepletanje okusov po suhem sadju.. PodaljSan
pookus je obogaten z pridihom mandljev ter Zitnega sladu.
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sladko

grenko

obstojnost in pookus

zacinjeno
intenzivnost arom



BRAZILIJA

Faril

Santos
Gusto Antico

@ oBIRANIE
KAVOVCEV

Brazilija je najvecja svetovna pridelovalka kave. Zaradi

okolja, podnebija in velikosti se kava v vecini prideluje
na soncu ter v vecini primerov na relativno ravninskih
predelih pokrajine Sao Paulo ter v zadnjem obdobju na
podrocjih pokrajine Minas Gerais. Pridelava kave v
Braziliji je izredno intenzivna, za pridelavo pa upora-
bljajo tudi sodobno strojno opremo ter namakalne
sisteme. Zaradi mocnega izkoriS¢anja zemlje se
posluzujejo razlicnih metod gnojenja tako z naravnimi
kot umetnimi gnojili. Za zascito rastlin pred skodljivci
in boleznimi, veliki pridelovalci uporabljajo umetna
Skropila.

V idealnih razmerah brazilsko sezonsko dezevje
prinese enkratno cvetenje kavovcev. Obicajno
cvetenje poteka v obdobju od septembra do
decembra. To pomeni, da c¢esnje kavovca ne
dozorijo enakomerno in jih je potrebno obirati
dvakrat. Prvo obiranje je tako junija, drugo pa
julija. CeSnje se obirajo roéno ali strojno. Pri
prvem nacinu se oberejo le zrele rdece ceSnje
med tem, ko je drugi nacin manj selektiven
vendar veliko cenejsi. Ro¢ni nacin obiranja je Se
vedno primernejSi za zagotavljanje boljse
kvalitete zrnja.

V Braziliji v kavnem sektorju dela tri milijone in pol
ljudi. Na vec kot 2 milijona hektarjih je posajenih vec
kot 6 milijard kavnih dreves, vecino teh so nasadili v
zadnjih nekaj letih. Od skupno 221.000 kmetij, ima 30
% najvecjih v lasti vec kot 70 % celotne povrsine in
pridelajo kar 55 % celotnega pridelka. Skupno v
Braziliji lahko proizvedejo do 2,6 milijonov ton kave, ob
izredni visoki domaci porabi, jo izvozijo okoli 1,8
milijonov ton, kar je 3,5% celotnega izvoza.
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