CUBA
SERRANO SUPERIOR

Kadilci, ki dajo nekaj nase, kadijo kubanske cigare, med tem ko kavni gurmani oboZujejo kubansko kavo. Proizvodnja kave
je na Kubi izredno majhna ne glede na to, da so naravni pogoji izredni. Vendar je vcasih tako da, manj je vec.

°
@ POREKLO Drzava Kuba
Regija Sierra Maestra
Nadmorska viSina 1000m
Topografija Hriboviti predeli
Tip zemlje Andosoli (mlade prsti na vulkanskih nanosih)
Temperatura 20°do 29,5°C
VlaZnost 1045mm padavin letno
Posebosti 100% organska kava
°
E KAVA Botani¢navrsta Arabica
Botani¢na sorta Typica
Nacin gojenja V senci dreves
Nacin obiranja Rocno
Cas obiranja Julij do december
Nacin luscenja Mokri nacin
°
oag PRAZENIE o Barva Srednje svetlo prazena
in PRIPRAVA MESANIC mezanice Zaradi majhne proizvodnje zaenkrat Se buti¢na kava.
°
15§ e . .
KARAKTERISTIKE Opombe Kava ima izredno telo z zelo prepoznavnim okusom kakava in
tobaka. lzredno obstojen pookus vas bo spomnil na okus
V SKODELICI oreha. Kava enostavno ima nekaj kar ne mores pozabiti.
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@ Selekcijain
kontrola

Ob omembi Kube veliko ljudi najprej pomisli na
cigare. Toda obstaja Se ena kubanska dobrina, ki ne
sme ostati prezrta - kava. Zmerna kislost kavnega
zrna, cokoladni, oresckasti okusi s pridihom tobaka,
so posebnosti kubanskih kav.

Kljub pestri zgodovini vzponov in padcev kavne
industrije v drzavi, je kubanska proizvodnja kave
ohranila kakovost, ki jo podpira vse vecje Stevilo
privrzencev. Gurmanska kubanska kava, je kava
ekstra kvalitete in se prodaja le na izbranih trgih,
vecinoma v Evropi in na Japonskem.

Znano je, da je kava na Kubi vse od leta 1748. Prvi
nasadi za-katere obstajajo dokazi, so se nahajali na
obmocju Wajay v Havani. RuSevine nekaterih staro-
davnih plantaz kave so Se vedno ohranjene. Upor
suznjev na Haitiju, ki je potekal konec 18. stoletja, je
povzrocil mocan dotok francoskih lastnikov zemljis¢
na vzhodni regiji. Tam so nasli idealne pogoje za kultu-
ro gojenja kave. Zaradi pogojev tal in idealnega
podnebja, skupaj z znanjem, izkusnjami in takrat zelo
inovativnimi tehnikami na novo prispelih naseljencev,
je na zacetku 19. stoletja, Kuba postala ena najvecjih
izvoznic kave. Industrija kave je bila okoli leta 1950 na
vrhuncu, nato pa je leta 1959 revolucionarna vojska
pod vodstvom Fidela Castra in Che Guevare
strmoglavila diktaturo Fulgencia Batiste. Zacela se je
nacionalizacija vse kubanske industrije.

Za selekcijo kavnih zrn pravilne barve upora-
bljajo za to prirejena racunalniSka ocesa, ki
izberejo le zdravo modro-zeleno barvo ter
odstranijo defekte. S pomocjo ultravijolicne
svetlobe pa izlocijo tudi fermentirana kavna
zrna. Po strojni obdelavi pridejo na vrsto izur-
jena ocesa preberalk, ki odstranijo nepopolna
kavna zrna, ogriZzena od zajedalcev, zlomljena,
nepravilne oblike in barve. Vzorce kave poslje-
jo v laboratorij, kjer poleg kemicne analize
zrnja, preizkusevalci ugotavljajo tudi fizicne
karakteristike kavnega zrna ter c¢utne karak-
teristike v skodelici, kot so aroma, okus, telo in
stopnja kislosti. Po zakljucku laboratorijske
analize, kavi dolocijo lot Stevilko ter jo uvrstijo
v kakovostno skupino.

0d revolucije dalje, kubanska kavna industrija nikoli
vec ni bilo ista. Okrevanje se je sicer zacelo v poznih
70-ih, vendar pa je nato razpad Sovjetske zveze leta
1990, ki je bila glavni dobrotnik Kube, unicil kubansko
gospodarstvo in spodbudil mnozi¢no izseljevanje v
mesta, kar je Se pospesilo nadaljnje upadanje kavnega
sektorja. Kljub izgradniji ve¢ sto kilometrov novih cest
in uvedbi elektricne energije, dobrih Sol in sodobne
zdravstvene oskrbe tudi na najbolj oddaljenih obmaogjih,
so podrocja s kavo hitro postala redko poseljena in

Danes najvec kave na Kubi zraste v dveh regijah -
Baracoa na jugu drzave in gorovju Sierra Maestra.
Obseg proizvodnije ni posebej visok - trenutno stanje je
okoli 1.500 ton na leto. Na svojem vrhuncu pa je Kuba
proizvajala okoli 45.000 ton kave na leto.
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Z mocno nalozbo in mednarodno podporo, bi lahko
razmere na Kubi vrnili na raven pred krizo, ko je bil

majhen otok resnic¢no odlicen producent kakovostne
kave in s ponosnim obsegom izvoza.

B\ www.nanni.si



